
Reservas:       bookings@pflaherty.com

C O N D I C I O N E S  G E N E R A L E S  D E
L A  R E S E R V A

CONDICIONES

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

En un mismo grupo no se podrán combinar diferentes menús.
En caso de modificar cualquier plato, hazlo saber con anticipación para poder valorar la
propuesta.
Alergias/Intolerancias: dentro de un ambiente de operación normal, no es es posible
garantizar que los ingredientes y platos estén 100% libres de contaminación cruzada.
El número de comensales podrá disminuir hasta 24h antes de la cita reservada. Si se realiza
después o en el momento de llegar al local, se tendrá que abonar el importe íntegro de las
plazas reservadas.
Como confirmación de la reserva se pedirá el 50% del importe por adelantado. Se puede hacer
efectiva directamente al local, mediante tarjeta de crédito o transferencia bancaria. El
importe se restará de la factura final. La totalidad de la cuenta se deberá pagar al final de la
comida.
En caso de no recibir el importe en concepto de confirmación, Flaherty's se reserva el derecho
de no aceptar la reserva.
En caso de exclusividad total del local, se deberá pagar el importe total de la factura por
adelantado.
A partir de 25 personas disponemos de Sala Privada se solicitara un gasto minimo de €15 por
persona
Todos los precios incluyen el I.V.A.

  

P U L S A  A Q U Í  P A R A  H A C E R  U N
T O U R  P O R  N U E S T R O  L O C A L  

Sala Privada “Courtyard” Sala Privada “Courtyard”
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B O T T O M L E S S  B R U N C H

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

MINI DESAYUNO / MINI VEGANO
Un huevo frito, una loncha de bacon irlandés, una salchicha irlandesa, un hash brown y alubias en tomate.

Acompañado de pan de molde tostado y mantequilla.
O

Judías al horno, tofu a la parrilla, tomate a la parrilla, champiñones empanados, salchicha vegana, patata
hash brown y tostadas.

SÁNDWICH DE MUFFIN
 Hamburguesa de pollo frito en buttermilk, con queso, lechuga y tomate, y salsa de miel picante.

 O
 Hamburguesa de soja a la parrilla, con guacamole, lechuga y tomate, y salsa de miel picante.

DESAYUNO DULCE
 3 pancakes cubiertos con fruta mixta, crema y sirope de fresa, chocolate o caramelo.

HUEVOS BENEDICT
 2 huevos recién escalfados sobre pan baguette tostado, jamón cocido y bañados en salsa holandesa.

Acompañados de cortezas de patata asada y mezclum aliñado
Añade bacon crujiente +2.50 o Halloumi +3.00€ O cerdo desmenuzado +3.50€

TOSTADAS CON AGUACATE veggie
 Pan de masa madre tostado cubierto con aguacate machacado, bacon crujiente y nueces

Añade Bacon crujiente O Huevo pochado +2.50€

TORTILLA DE 3 HUEVOS
 Escoge 2 ingredientes: queso cheddar, jamón york, espinacas salteadas, champiñones,

 bacon crujiente, cebolla caramelizada, cerdo desmenuzado  o halloumi.
Acompañada de corteza de patata asada y mezclum aliñado

BOTTOMLESS
BRUNCH

35 €

Bottomless Brunch es un evento para reunirse con tus mejores amigos o familiares. 
 ¡Dos horas de cava ilimitado, uno de nuestros deliciosos platos y un cóctel a tu elección!

1. RESERVA TU BRUNCH

2. ELIGE TU PLATO

3. ELIGE TU COCKTAIL O MOCKTAIL

Martini Florale Spritz (no alc.) 
Martini Vibrante Spritz (no alc.)

Mocktail Piña (no alc.)

Aperol Spritz
Bloody Mary

Tequila Sunrise
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Alitas de Pollo

Palitos de Mozzarella

P I C A  -  P I C A
M Í N I M O  1 5  P E R S O N A S

M E N Ú  P I C A - P I C A

MENÚ 1

Nachos Clásicos

Pinchos de carne, lechuga, tomate y queso

Brocheta de Mozzarella, tomate cherry y albahaca

Montaditos de Jamón Ibérico de Cebo

Gyozas de Verduras

Quesadillas Vegetarianas

1 caña de amstel , copa de vino tinto o blanco o refresco

23 €

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA
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B U R G E R  L O V E R S

M E N Ú  B U R G E R  L O V E R S

MENÚ 2

Ensalada César

ENTRANTES A COMPARTIR

Quesadillas vegetarianas

Alitas de Pollo con salsa BBQ

Classic Cheese

HAMBURGUESA A ELEGIR

1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco

21 €

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

Hamburguesa de ternera con queso cheddar irlandés, tomate, hojas verdes y cebolla asada.
Acompañada de patatas fritas caseras y aros de cebolla

Rugger
Hamburguesa de ternera con queso mozzarella, bacon crujiente, espinaca fresca, 

tomate y cebolla caramelizada.Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla

Pollo a la Parrilla
Pechuga de pollo a la parrilla con queso Cheddar, bacon crujiente, tomate, lechuga y cebolla

Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla

Vegetariana
Hamburguesa rebozada de judías cubierta de Mozzarella, salsa mexicana, guacamole y lechuga

Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla
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A N G U S

M E N Ú  A N G U S

MENÚ 3

250GR ENTRECOTE TERNERA ANGUS

1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco

25 €

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

A la parrilla a su gusto y servido con aros de cebolla y  gajos de patata

2 MOZZARELLA STICKS / 2  GYOZAS DE VERDURA
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M Í N I M O  1 5  P E R S O N A S

M E N Ú  4

MENÚ 4

Codillo de cordero

SEGUNDOS A ELEGIR

 Servido con puré de patata cremoso y salsa gravy.

300 Gramos de Entrecote

Servido con patatas baby y crema de champiñones.

Risotto de Setas

Cheesecake con relleno de frutos rojos

POSTRES A ELEGIR

Brownie de triple chocolate con salsa de chocolate

Tartar de salmón sobre una base de aguacate
ENTRANTES A ELEGIR

Carpaccio de ternera

Ensalada de Aguacate & Halloumi

40 €
Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

1 copa de cava de Bienvenida
Jamón Ibérico acompañado de pan de coca con tomate

Vino blanco Verdejo Señoría de Lízia D.O. Rueda*

BEBIDAS

Vino tinto Ojo Plato Roble D.O. Ribera del Duero*

1 copa de Baileys, Frangélico o Whisky Jameson

* 1 botella de vino cada 3 personas
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¡ H A P P Y  B I R T H D A Y !  
E L  C U M P L E A Ñ E R O  N O  P A G A ! !

M Í N I M O  1 0  P E R S O N A S

MENÚ 5

M E N Ú  ¡ H A P P Y  B I R T H D A Y !

Gyozas de Verduras

ENTRANTES A COMPARTIR

Aros de Cebolla

Nachos Clásicos Flaherty’s

Lasaña de Ternera al Horno

SEGUNDOS A ELEGIR

1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco

31 €

Plaça de Joaquim Xirau s/n - 08002 BARCELONA

Receta casera. Servido con pan de ajo.

Costillas Baby Back
500 gramos de tierno costillar de cerdo cubierto con salsa barbacoa.

Acompañadas  de patatas fritas caseras

Fish and Chips
Receta casera de bacalao ligeramente rebozado, acompañado de patatas fritas al corte gruesa,

puré de guisantes y nuestra salsa tártara

Quesadillas

Chupito Kamikaze (Vodka, Triple Seco y Lima)

Ensalada de Aguacate y Halloumi
Mezclum de hojas verdes, espinaca, pepino, aguacate, tomates secos, cebolla dulce,

 garbanzos, pipas tostadas, queso Halloumi a la parrilla y aderezado con una salsa pesto
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	A partir de 25 personas disponemos de Sala Privada se solicitara un gasto minimo de €15 por persona
	Todos los precios incluyen el I.V.A.
	Sala Privada “Courtyard”
	Sala Privada “Courtyard”

	PULSA AQUÍ PARA HACER UN TOUR POR NUESTRO LOCAL

	BOTTOMLESS BRUNCH
	Bottomless Brunch es un evento para reunirse con tus mejores amigos o familiares.   ¡Dos horas de cava ilimitado, uno de nuestros deliciosos platos y un cóctel a tu elección!
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	MINI DESAYUNO / MINI VEGANO Un huevo frito, una loncha de bacon irlandés, una salchicha irlandesa, un hash brown y alubias en tomate. Acompañado de pan de molde tostado y mantequilla. O Judías al horno, tofu a la parrilla, tomate a la parrilla, champiñones empanados, salchicha vegana, patata hash brown y tostadas.
	SÁNDWICH DE MUFFIN  Hamburguesa de pollo frito en buttermilk, con queso, lechuga y tomate, y salsa de miel picante.  O  Hamburguesa de soja a la parrilla, con guacamole, lechuga y tomate, y salsa de miel picante.
	DESAYUNO DULCE  3 pancakes cubiertos con fruta mixta, crema y sirope de fresa, chocolate o caramelo.
	HUEVOS BENEDICT  2 huevos recién escalfados sobre pan baguette tostado, jamón cocido y bañados en salsa holandesa. Acompañados de cortezas de patata asada y mezclum aliñado Añade bacon crujiente +2.50 o Halloumi +3.00€ O cerdo desmenuzado +3.50€
	TOSTADAS CON AGUACATE veggie  Pan de masa madre tostado cubierto con aguacate machacado, bacon crujiente y nueces Añade Bacon crujiente O Huevo pochado +2.50€
	TORTILLA DE 3 HUEVOS  Escoge 2 ingredientes: queso cheddar, jamón york, espinacas salteadas, champiñones,  bacon crujiente, cebolla caramelizada, cerdo desmenuzado  o halloumi. Acompañada de corteza de patata asada y mezclum aliñado

	3. ELIGE TU COCKTAIL O MOCKTAIL
	Aperol Spritz Bloody Mary Tequila Sunrise
	Martini Florale Spritz (no alc.)  Martini Vibrante Spritz (no alc.)  Mocktail Piña (no alc.)


	35 €
	BOTTOMLESS BRUNCH

	MENÚ 1
	PICA - PICA MÍNIMO 15 PERSONAS
	Pinchos de carne, lechuga, tomate y queso
	Nachos Clásicos
	Montaditos de Jamón Ibérico de Cebo
	Brocheta de Mozzarella, tomate cherry y albahaca
	Gyozas de Verduras
	Palitos de Mozzarella
	Alitas de Pollo
	Quesadillas Vegetarianas
	1 caña de amstel , copa de vino tinto o blanco o refresco

	23 €
	MENÚ PICA-PICA

	MENÚ 2
	BURGER LOVERS
	ENTRANTES A COMPARTIR
	Ensalada César
	Alitas de Pollo con salsa BBQ
	Quesadillas vegetarianas

	HAMBURGUESA A ELEGIR
	Classic Cheese
	Hamburguesa de ternera con queso cheddar irlandés, tomate, hojas verdes y cebolla asada. Acompañada de patatas fritas caseras y aros de cebolla

	Rugger
	Hamburguesa de ternera con queso mozzarella, bacon crujiente, espinaca fresca,  tomate y cebolla caramelizada.Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla

	Pollo a la Parrilla
	Pechuga de pollo a la parrilla con queso Cheddar, bacon crujiente, tomate, lechuga y cebolla Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla

	Vegetariana
	Hamburguesa rebozada de judías cubierta de Mozzarella, salsa mexicana, guacamole y lechuga Acompañada de patatas frias caseras y aros de cebolla

	1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco


	21 €
	MENÚ BURGER LOVERS

	MENÚ 3
	ANGUS
	2 MOZZARELLA STICKS / 2  GYOZAS DE VERDURA
	250GR ENTRECOTE TERNERA ANGUS
	A la parrilla a su gusto y servido con aros de cebolla y  gajos de patata
	1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco


	25 €
	MENÚ ANGUS

	MENÚ 4
	MÍNIMO 15 PERSONAS
	1 copa de cava de Bienvenida
	Jamón Ibérico acompañado de pan de coca con tomate

	ENTRANTES A ELEGIR
	Tartar de salmón sobre una base de aguacate
	Ensalada de Aguacate & Halloumi
	Carpaccio de ternera

	SEGUNDOS A ELEGIR
	Codillo de cordero
	Servido con puré de patata cremoso y salsa gravy.

	300 Gramos de Entrecote
	Servido con patatas baby y crema de champiñones.

	Risotto de Setas

	POSTRES A ELEGIR
	Cheesecake con relleno de frutos rojos
	Brownie de triple chocolate con salsa de chocolate

	BEBIDAS
	Vino blanco Verdejo Señoría de Lízia D.O. Rueda*
	Vino tinto Ojo Plato Roble D.O. Ribera del Duero*
	1 copa de Baileys, Frangélico o Whisky Jameson
	* 1 botella de vino cada 3 personas


	40 €
	MENÚ 4

	MENÚ 5
	¡HAPPY BIRTHDAY!  EL CUMPLEAÑERO NO PAGA!! MÍNIMO 10 PERSONAS
	ENTRANTES A COMPARTIR
	Gyozas de Verduras
	Nachos Clásicos Flaherty’s
	Aros de Cebolla
	Quesadillas

	SEGUNDOS A ELEGIR
	Lasaña de Ternera al Horno
	Receta casera. Servido con pan de ajo.

	Fish and Chips
	Receta casera de bacalao ligeramente rebozado, acompañado de patatas fritas al corte gruesa, puré de guisantes y nuestra salsa tártara

	Ensalada de Aguacate y Halloumi
	Mezclum de hojas verdes, espinaca, pepino, aguacate, tomates secos, cebolla dulce,  garbanzos, pipas tostadas, queso Halloumi a la parrilla y aderezado con una salsa pesto

	Costillas Baby Back
	500 gramos de tierno costillar de cerdo cubierto con salsa barbacoa. Acompañadas  de patatas fritas caseras

	1 caña de amstel, copa de vino tinto o blanco o refresco
	Chupito Kamikaze (Vodka, Triple Seco y Lima)


	31 €
	MENÚ ¡HAPPY BIRTHDAY!


